skt %

Deutsche Kiiche mit Geschichte und Herz

Speisekarte
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Deutsche Kiiche mir Geschichte und Herz

Gude in de Stubb - hier trifft Tradition auf kreative Ideen.
Auf diesem Niveau bereiten wir euch einen angenehmen Aufenthalt
mit unseren hausgemachten Klassikern.

Wir empfehlen vor dem Essen ein
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Rosé-Sekt | Tonic Water | Wasser

LW"‘“//” %@7} - 7,50

Limoncello | Prosecco | Soda | Minze

ApodSpty

Aperol | Prosecco | Soda

[ Ffony 25

Lillet Blanc | Schweppes Wild Berry | Beeren | Minze

/7%%» 7,50

Prosecco | Holunderblitensirup | Minze



V/spusen
Sfandase 1 Sk /2 Sk

mit Musik & Sauerteigbrot — 4,00 / 8,00

Do

mit Musik, Zwiebelchutney & Schmand - 12,50

(el

mit Sauerteigbrot — 8,50

(v

mit Knoblauch, Olivenol & WeiBbrot — 11,50

ol o

mit Knoblauch, Olivenol & WeiBbrot — 9,50

aj(,—

%ﬁﬁ/ - 3,50
Cralingaf =200
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wahlweise mit
— Geschmorten Zwiebeln & Champignons — 13,50
— Hahnchenbrust — 15,50
— Garnelen - 16,50

Dhessorsy

Zitronen vinaigrette / Essig & Ol / Joghurt
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Kielbsehseppe

wahlweise mit hausgemachten Markkl6Bchen — 9,50
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mit KI6Ben oder Salzkartoffeln, Rotkraut & SofBe - 23,50

Guabdhirste

mit Bratkartoffeln & SoBe - 24,50

Kook

wahlweise mit
— hausgemachter Krauterbutter & Pommes - 25,50
— geschmorten Zwiebeln oder Pfefferrahmsofe - 26,50

Gerne servieren wir auf Wunsch eine Salatbeilage der Saison —
fur einen Aufpreis von 2 Euro
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mit KasesolBe, Kartoffelstampf & geschmorten Zwiebeln - 18,50

Hugginscl oot

mit Kartoffelstampf & Sof3e - 16,50

G Rebetfil”

in Cognac-SofB3e & Spatzle - 18,50

Gy Gebwendtff

in PfefferrahmsofBe & Spatzle - 17,50

Gerne servieren wir auf Wunsch eine Salatbeilage der Saison —
fur einen Aufpreis von 2 Euro.

G oo ol

(Preise: Schwein 16,50 / Hahnchen 18,50)
Wahlweise mit Bratkartoffeln oder Pommes
als
— Kochkase-Schnitzel
— Zwiebel-Schnitzel
— Handké&se-Schnitzel
— Wiener Schnitzel
— Champignons-Schnitzel
— Pfefferrahmschnitzel

Gerne servieren wir auf Wunsch eine Salatbeilage der Saison —
fur einen Aufpreis von 2 Euro




Grovebfovn

s bbb

mit frischer Remoulade & Bratkartoffeln - 18,50

bl

in Dill-Senf-Sauce & Salzkartoffeln - 21,50

Do

mit Lachs in Spinat-Sahnesauce - 15,50

Gerne servieren wir auf Wunsch eine Salatbeilage der Saison —
fur einen Aufpreis von 2 Euro

Vigtpuehe Gendt

remssesehofid]

mit hausgemachten Rosti & Sauce Hollandaise - 15,50

Bt

mit hausgemachtem Pesto & Pilzen - 14,50

Gerne servieren wir auf Wunsch eine Salatbeilage der Saison —
fur einen Aufpreis von 2 Euro
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mit Pommes - 7,50
mit Pommes (wahlweise mit SoBe) - 8,50

ey i

mit Ketchup & Mayo - 4,50

%W“/”W”

Sebebes

mit Vanilleeis, Karamellsauce & Sahne - 9,50

Kesthel e

im Glas mit Vanilleeis & Kirschgriitze - 8,50

Shbe b

3 Kugeln Eis mit heiBen Himbeeren - 6,50

Fir vegane Gerichte und Sonderwiinsche sprechen Sie uns gerne an
Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich
bitte an unser Personal. Sie erhalten dann eine Getrankekarte mit

vollstandiger Lebensmittelkennzeichnung.

Ihr Stockschter Stubb Team
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Johannisbeersaft / Maracujasaft /
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gw L(,{M»O/ Orange 3,50
gw me Apfel-Kirsche 3,50
gw wa Zitrone 3,50
(e Clfe
Classic 0251 2,80
Medium 0,751 6,00
Naturell 0251 280 0751 6,00
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Apfelsaft /Orangensaft /
Johannisbeersaft / Maracujasaft /
Traubensaft
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g %W 2,80

Epus il oo
(’/\7[0 W 3,50

&f wecine auf Wunsch mit Sahne 3,80

W’/ 4,10

/7% wﬁo W L mitSahne 4,90 IW 77«% 3.90

Zitronen-Tee mit Minze

IW (OW 3,90

Salbei-Tee mit Honig

/7%&//%0 57%\0 3,50

Die Stockschter Stubb — mehr als nur ein Restaurant
Unsere Stockschter Stubb ist nicht nur ein kleines, feines Restaurant mit viel Liebe zum Detail -
sie ist auch der ideale Ort fur Festlichkeiten aller Art. Ob Geburtstag, Taufe, Kommunion,
Firmenfeier oder einfach ein besonderer Anlass im kleinen oder groBeren Kreis:
Wir gestalten euer Fest ganz nach euren Winschen.

Catering
Ihr plant lieber zuhause oder in einer anderen Location zu feiern? Kein Problem —
wir bieten auch Catering an!Sprecht uns gerne an —
wir beraten euch personlich und individuell.



Qualitatsweine | Rheinhessen

Merlot
Trocken | Vollmundig-fruchtig

Cabernet Sauvignon
Trocken | Fruchtig-korperreich

Dornfelder
Halbtrocken | Weich & fruchtbetont

Wax/&ww\o ANZ

Miiller-Thurgau
Trocken | Fruchtig-blumig

Riesling
Trocken | Fruchtige Saure

Cuvée
SUB | Wirzig-aromatik

Grauburgunder
Trocken | Fruchtig-vollmundig

WeiBBburgunder
Trocken | Elegantes Bukett

WeiBweinschorle

gwo ANZ

Merlot Rosé
Trocken | Feine Saure

Rosé Cuvée
Feinherb | Erfrischend-milde Saure
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4,50

0,25l

6,00
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WCVEW\O SCHAUF o5

Chardonnay 6,00
Trocken | Leicht & frisch

Bacchus 6,00
Halbtrocken | Fruchtig-wirzig

Grauburgunder 6,00
Trocken | Zart-nussig

Muscabona 6,00
Trocken | Exotische Aromenvielfalt

WeiBburgunder 6,00
Trocken | Saftig-weich korperreich

WeiBweinschorle 4,50

Wl\b SCHAUF 0,25l

Merlot Rosé 6,00
Trocken | Cremig-weich Aromen

Rosé Cuvée 6,00
Feinherb | Zart-elegante Frucht

ik

pur / st / sauer 0,251 3,00
051 490

Alle Weine auch als Flaschenweine 0,75 |

WeilBwein -16,00
Roséwein —-16,00
Rotwein —-18,00
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« Restaurant « Deutsche Kiiche

. Café  Vegane und vegetarische Gerichte
* Hochzeiten « Sommerterrasse
* Geburtstage * Biergarten

* Jubilden Hauptraum bis zu 60 Personen

* Betriebsfeste Nebenraum bis zu 25 Personen

* Weihnachtsfeiern * Ambiente, Traditionshaus

Hat es Ihnen bei uns gefallen?
Mochten Sie Ihre Erfahrungen mit anderen teilen?
Dann freuen wir uns Uber eine ehrliche Bewertung auf Google,
auch wenn es nur ein paar Sterne sind.
Herzlichen Dank!

Alle Preise auf dieser Karte in Euro inklusive der gesetzlichen MwSt. und Bedienung

"Bei Fragen zu Nahrungsmitteln und Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen
Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Speisekarte mit Lebensmittelkennzeichnung."



